
De lunes a sábado con cita previa.

O L E O T U R I S M O

Oleo tour
+ comida

https://www.facebook.com/senoriosderelleuextravirginoliveoil/
https://www.instagram.com/senoriosdrelleu/
https://www.youtube.com/@SenoriosdeRelleu
https://www.tripadvisor.com/Attraction_Review-g1100335-d23041262-Reviews-Masia_Teuladi_Senorios_De_Relleu-Relleu_Province_of_Alicante_Valencian_Communit.html


A 429 metros de altura y 10 km del mar Mediterrá-
neo, entre bancales, pinos, almendros y olivos es 
donde se encuentra la Masía Teuladí desde 1918, 
donde producimos nuestro AOVE, Aceite de Oliva 

Virgen Extra Premium “Señorios de Relleu”.

O R Í G E N E S



En las 100 ha. que la rodean, hace más de 
30 años, Eliseo Quintanilla y su hijo Hugo 
decidieron cultivar olivos y producir un 
AOVE (Aceite de Oliva Virgen Extra) de 
la más alta calidad.

A M O R  A
L A  T I E R R A



Elaboramos un exclusivo coupage de variedades autóc-
tonas de la Comunidad Valenciana envasado en una sin-
gular botella de aluminio decorada con una pintura naif 

que cuenta nuestra historia.

S E N S A C I O N E S  D E L
M E D I T E R R Á N E O



¿Quieres adentrarte en un mundo de
sensaciones nuevas y conocer el AOVE ?

Lo haremos en 4 pasos...



Paseo por el jardín, donde se podrá contemplar 
una panorámica del pueblo de Relleu, olivos monu-
mentales, almendros y el paisaje típico de la mon-

taña alicantina. 

1 .  V A M O S
D E  PA S E O



Visitaremos una antigua almazara de 
prensas y explicaremos el mundo del 
AOVE (Aceite de Oliva Virgen Extra).



Visitaremos las instalaciones de nuestra almazara, que 
se encuentra dentro de la Masía “El Teuladi” de 1.918. 

2 . ¿ C Ó M O  H A C E M O S 
N U E S T R O  Z U M O
D E  A C E I T U N A ?



Una vez dentro, contaremos cómo 
son los procesos de elaboración, 
conservación y embotellado de 

nuestro zumo de aceitunas.



Realizaremos una cata de nuestros AOVEs 
y haremos un maridaje con pan, tomate, 

patatas y diferentes sales.

3 .  D E S P I E R TA
L O S  S E N T I D O S



Por último disfrutaremos de una típica comida ali-
cantina que consiste en una variedad de embuti-
dos caseros de Relleu, cocas saladas alicantinas, 
paella alicantina, coca de almendra dulce, refres-
cos y vinos de Alicante, infusiones y café.

4 .  C O M I D A
C A M P E S T R E



DECUBRE
SEÑORÍOS DE RELLEU

DECUBRE
EL OLEOTURISMO

https://www.youtube.com/watch?v=7Fzm5a_F884&t=4s
https://www.youtube.com/watch?v=deVZBy5d7Cs


Señorios de Relleu S.L.
C/ Moratin 15, Entlo. Oficinas 6 y 7

03008 Alicante, ESPAÑA.
Tel: +34 965 98 42 84

info@senoriosderelleu.com
www.senoriosderelleu.com

CUÁNDO
De lunes a sábado con cita previa. 

DIRIGIDO A
Grupos de 2 a 50 personas.

DURACIÓN
2h 30 mins.

TIPO DE VISITA
Privada, no juntamos grupos. 

TARIFAS
A partir de 20 personas 45,00€/persona.
Para menos personas, consultar con nuestra oficina.
Menores de 10 años 20,00€/menor.

*No incluye desplazamiento hasta la explotación.

RESERVAS
- Transferencia Banco Santander ES0700750138510601016470 (Titular: Señorios de Relleu).
- Pago con tarjeta.
- Compra a través de nuestra web www.senoriosderelleu.com
- Bizum al teléfono 691 061 499

¿CÓMO LLEGAR?
O L E O T U R I S M O

Oleo tour + comida

* Ver condiciones generales de reservas en nuestra web.

https://www.facebook.com/senoriosderelleuextravirginoliveoil/
https://www.instagram.com/senoriosdrelleu/
https://www.youtube.com/@SenoriosdeRelleu
https://www.tripadvisor.com/Attraction_Review-g1100335-d23041262-Reviews-Masia_Teuladi_Senorios_De_Relleu-Relleu_Province_of_Alicante_Valencian_Communit.html
https://www.senoriosderelleu.com/oleoturismo-visitas-almazara-olivar/visitas-oleoturismo/oleo-tour-con-comida-campestre-alicantina-grupos-pequenos/

